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I l  Macel la io  è  una  profess ione  art ig iana le  e
stor ica  de l  terr i tor io  beneventano.
Un mest iere  non cos ì  fac i le  da  imparare  che
spesso  s i  t ramanda  per  intere  generaz ion i .  

E ’  questo  i l  mio  caso .  Oggi  sono i l  t i to lare
del l ’Ant ica  Macel ler ia  BUONANNO.

Già  a l l ’e tà  d i  10  anni  apprendevo i l  “ M e s t i e r e
d e l  M a c e l l a i o ” ,  e red i tando la  lunga  t rad iz ione
fami l iare  d i  quas i  cento  anni ,  che  ha  v is to
avvicendars i  a l  suo  interno  quattro
generaz ion i  d i  Macel la i .

Da l  2007,  dec iso  e  convinto  d i  cont inuare  la
t rad iz ione  d i  qua l i tà  de l la  s t rada  segnata
precedentemente  da l la  mia  famig l ia ,  cont inuo
nel la  r icerca  e  va lor izzaz ione  de l le  r i sorse
genuine  de l la  nostra  terra ,  cercando d i  far le
conoscere  a l le  persone  e  a i  r i s torator i  p iù
es igent i ,  persone  che  condiv idono la  mia
stessa  idea :

“ i l  c o n s u m o  d e i  p r o d o t t i  d e l  S a n n i o  a  F i l i e r a
C o r t a ,   e s a l t a r n e  l e  C a r n i  E c c e l l e n t i  e  i
S a l u m i  c h e  n e  d e r i v a n o " .
.
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 Giacomo BUONANNO
Macellaio in Moiano
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 Esperienza,
Passione, Amore,

Tradizione,
Rispetto,

Territorio,
Valori
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L ’Ant ica  Macel ler ia  BUONANNO,
s i tuata  ne l  cuore  de l  Sannio ,  in  Va l le
Caudina ,  è  una  “ B o t t e g a  A r t i g i a n a l e
d e l l a  C a r n e ” .

Ass icur iamo a i  nostr i  C l ient i  la  p iù
vasta  se lez ione  d i  carne  f resca  ogni
g iorno .

GENUINITA'  DEL  SANNIO come la
Scottona  razza  “Marchig iana  IGP” ,
Scottone  de l  Sannio                            ,             
i l  Maia le  Rosa ,  Agnel l i  razza
“Lat icauda” ,  Po l l i  Ruspant i  e  Conig l i
Nostran i ,  provenient i  esc lus ivamente
da  a l levament i  de l  Sannio .

Sa lumi  rea l i zzat i  secondo Metodi  e
Ricette  Ant iche ,  f rutto  d i  una
Esper ienza  Decennale ,  che  ne
esa l tano  i l  Gusto  e  la  Natura lezza .
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 "SELEZIONE BUONANNO"
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 GenuinitA del
Sannio 

 
100% Carni di

Eccellenza del Sannio a 
Filiera Corta

 '
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Dal 1946 garantiamo ai nostri Clienti le migliori Carni
del Sannio attraverso una "Filiera Corta di Eccellenza".
Lo facciamo selezionando i migliori Allevamenti del
Sannio e, in particolare, della Valle del Fortore,
nell’Alto Sannio, per offrire Carni genuine, sane,
gustose e di qualità di Scottona razza "Marchigiana
IGP", di Scottone del Sannio                                          ,   
 di Maiale Rosa, di Agnello razza Laticauda, nonché
Polli ruspanti e Conigli nostrani.
Conosco personalmente i miei Allevatori di Fiducia.
Allevatori che con passione, amore e nel rispetto degli
equilibri della natura allevano i capi di animali
seguendone scrupolosamente le fasi di alimentazione
e di accrescimento.
Insieme a loro scelgo i migliori capi di animali, dopo
aver valutato personalmente le loro caratteristiche e la
loro alimentazione, nonché le specificità delle stalle e
dei pascoli.
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Allevatori

 "SELEZIONE BUONANNO"
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Assicurare alle nostre “Genuinità del Sannio” una
"Filiera Corta di Eccellenza" significa garantire
sicurezza, qualità, valori nutrizionali, caratteristiche
organolettiche e gusto, elementi che conferiscono
alla Carne la capacità di soddisfare le esigenze dei
nostri Clienti. 
Tutti questi fattori dipendono dalla prima fase della
Filiera della Carne, ovvero le tecniche di allevamento
e la corretta alimentazione dei capi, ma anche dalle
fasi successive, ovvero il trasporto dei capi vivi al
luogo di macellazione e, infine, dalla Frollatura.
Agli animali e, in particolare, ai bovini viene
somministrata una razione alimentare composta da
materie prime, prevalentemente prodotte dalla
stessa azienda, escludendo dall’alimentazione grassi
aggiunti o scarti dell'industria agroalimentare. 
La Carne così prodotta "racconta" la propria storia e
contiene un indissolubile legame tra prodotto e
territorio. 
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Molte aziende di settore e capi Bovini di razza
"Marchigiana IGP", allevati allo stato semibrado, in
modo non intensivo, sono presenti su tutto il territorio
Sannita e, in particolare, nel Fortore. 
Epicentro di una produzione di Eccellenza che è una
vera e propria Filiera di Qualità della Carne di razza
"Marchigiana IGP del Sannio".
Una linea genetica di grande valore, una specificità del
territorio, un prodotto unico in termini di qualità e
caratteristiche organolettiche e nutraceutiche.
Allevamenti la cui possibilità di accedere ai pascoli
garantisce maggiori condizioni di benessere
all'animale. 
Peculiarità che conferiscono a queste Carni di razza
"Marchigiana IGP" una maggiore qualità, una
marezzatura equilibrata, una profumazione più
delicata e, dopo una idonea Frollatura, una tenerezza e
un gusto unico rispetto ad altre tipologie di carni
bovine. 
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Per garantire la corretta maturazione delle
Carni Bovine, è importante una corretta
Frollatura tramite la refrigerazione.

Durante la Frollatura vengono prodotti dei
fattori enzimatici (post mortem) che
resecano le cellule muscolari, assicurando
alle Carni la necessaria morbidezza. 

La Frollatura deve avere una durata 
 minima di 15 giorni. 

Nel caso non sia effettuata correttamente,
anche un capo di qualità eccellente fornirà
una Carne non gradevole per il
consumatore, perché dura e stopposa. 

La Frollatura
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B SCOTTONE DEL SANNIO

 SCOTTONA RAZZA MARCHIGIANA IGP DEL SANNIO

AGNELLI RAZZA LATICAUDA DEL SANNIO

 CARNI DI MAIALE ROSA DEL SANNIO

POLLI RUSPANTI DEL SANNIO

CONIGLI NOSTRANI DEL SANNIO

SALUMI ARTIGIANALI

 "SELEZIONE BUONANNO"

 GenuinitA del Sannio

 Carni di Eccellenza del
Sannio a FILIERA CORTA

 '
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 GenuinitA del Sannio

 Scottona Razza
"Marchigiana IGP"

 '
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 Scottone del Sannio

 GenuinitA del Sannio

 "SELEZIONE BUONANNO"

 '
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 Carni di Maiale Rosa

 GenunitA del Sannio '



15

 Agnelli Razza Laticauda 

 GenuinitA del Sannio '
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 Polli Ruspanti 
Allevati a Terra

 GenuinitA del Sannio '
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 Conigli Nostrani 

 GenuinitA del Sannio '
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 Salumi realizzati con
Ricette e Metodi

Artigianali

 GenuinitA del Sannio '



Continuo a portare avanti la filosofia adottata
da sempre dalla mia famiglia, ispirata dalla
Genuinità delle Carni del territorio
Beneventano.

Il mio sogno è l'aumento della vendita di Carne
e di prodotti Tipici del Sannio sul mercato
Italiano.

L'aumento della compravendita condurrà, di
conseguenza, all'aumento della coltivazione di
prodotti agroalimentari come il grano, il fieno
e l'erba medica.

Prodotti naturali, utili per una sana e corretta
alimentazione dei capi di animali, che in
questo modo cresceranno più lentamente,
producendo così una Carne di qualità
superiore.

L'incremento della vendita eviterà la chiusura
di Allevamenti e lo spopolamento dei nostri
bellissimi territori.
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La mia Missione è quella di raccontare la storia
agroalimentare del territorio del Sannio e
valorizzare i prodotti tipici locali del territorio
Beneventano.

Per realizzare ciò mi rendo portavoce di una
campagna di sensibilizzazione, rivolta a tutti i
Macellai della mia provincia, per invitarli a
comprare e vendere animali del nostro
territorio.

Animali la cui Carne ha un costo maggiore,
perché vengono allevati con prodotti naturali e,
dunque, impiegano tre anni per raggiungere il
peso ideale alla macellazione.

Sensibilizzo i miei Clienti a un utilizzo
consapevole delle Carni del Sannio, facendone
apprezzare Genuinità, Gusto e Tenerezza Unici.

Sollecito gli Amici Allevatori a trovare la forza e
l'ispirazione per continuare il loro mestiere e per
contribuire al passaggio generazionale.
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 una Bottega
Artigianale con

una GRANDE
TRADIZIONE

TERRITORIALE E
FAMILIARE
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Stupiamo i Tuoi Ospiti con una
Braceria di Eccellenza per i Tuoi
Giorni Speciali.

In una Atmosfera Unica, le
Prelibate Carni, i Gustosi
Prodotti Tipici, i Vini del
Sannio, la Brace e il Sapore
degli Arrosti creeranno
piacevoli "Esperienze di Gusto".
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 Alle Nostre 
GenuinitA del Sannio

vanno Abbinati 
Vini di Eccellenza

 '
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Alcuni dei Miei Clienti
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Alcuni dei Miei Clienti
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Alcuni dei Miei Clienti
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 dal 1946 ad Oggi
con il 

Sannio nel Cuore



www.anticamacelleriabuonanno.it
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ANTICA MACELLERIA BUONANNO

info@anticamacelleriabuonanno.it

0823 713105 - 339 1088008

via Papa Giovanni XXIII n.34
82010 Moiano (Benevento)


